
UNA ELECCIÓN ÉTICA,
s�tenible y delici�a.

ORGÁNICO
ITALIANO:
bueno para ti
y el medioambiente.

Italia ha desarrollado una cultura gastronómica única, basada en la calidad y la 
tradición vinculadas a la tierra y a las comunidades locales. Por ello es líder en 
agricultura orgánica, siendo el segundo mayor exportador de productos 
orgánicos del mundo, después de EUA, y es el exportar número 1 de Europa. 

AGRICULTURA, GANADERÍA Y ACUICULTURA ORGÁNICA

La agricultura orgánica es un sistema de producción de alimentos sustentable 
que respeta el ecosistema y los ritmos de la naturaleza; además, utiliza métodos 
que no tienen impacto negativo en el medioambiente, la salud humana o el 
bienestar de los animales, como la rotación de cultivos, el control biológico de 
plagas y el uso de fertilizantes orgánicos para reducir la contaminación. Ésta es la 
elección correcta para los consumidores, pues lleva alimentos sanos y de calidad 
a sus mesas.

Nuestro principio es “La tierra sana produce salud”, cuyo objetivo es 
preservar la fertilidad natural del suelo y optimizar la gestión de los recursos 
naturales, al asegurar la sustentabilidad y la biodiversidad. 

La ganadería orgánica implica la creación de espacios en donde los animales 
vivan en armonía con su entorno; se alimenten en suelos orgánicos y sin utilizar 
sustancias antinaturales, como antibióticos, promotores del crecimiento u 
hormonas.

La explotación ganadera orgánica crea efectos positivos para el ecosistema en su 
conjunto, ya que preserva la salud del suelo, reduce las emisiones de gases de 
efecto invernadero y evita el uso intensivo de medicamentos, antibióticos y 
organismos modificados genéticamente (GMO).

Asimismo, la acuicultura ecológica utiliza métodos de cría con un bajo impacto 
ambiental en los hábitats acuáticos, y presta atención al bienestar y a las 
necesidades físicas y de comportamiento de las especies acuáticas que se crían. 

UN PROCESO CÍCLICO

La producción orgánica es un modelo perfecto de economía circular, que se centra 
en el bienestar del suelo, las plantas, los animales, los seres humanos y todo el planeta. 
Por ejemplo, los animales proporcionan estiércol para fertilizar el suelo y, a su vez, se 
alimentan de forma natural al recibir forraje orgánico producido por la misma granja en 
la que viven; este es un sistema circular donde los animales viven en perfecta armonía 
con la tierra.

Y no solo eso, la economía circular es un modelo de producción que tiene el objetivo 
de utilizar los recursos de manera eficiente y reducir el desperdicio y la producción 
de residuos mediante la ampliación del ciclo de vida de los productos al máximo. 
Se fundamenta en los conceptos reutilizar, reparar y reciclar, es decir, se trata de 
reducir el impacto ambiental y preservar los recursos para las generaciones futuras, 
en tanto, se combate el cambio climático.

PRODUCTOS DE PRODUCCIÓN ORGÁNICA CON CALIDAD ITALIANA

•Vino ecológico: calidad en cada sorbo. Cada botella habla de la tierra que la 
produjo. 

•Pasta y granos orgánicos: lo mejor de la comida italiana. La base de estos 
productos es el trigo que se produce, sin el uso de pesticidas o fertilizantes 
químicos.

•Aceite de oliva extra virgen orgánico: delicioso y nutritivo. Para garantizar 
este punto, las aceitunas no son tratadas con productos químicos sintéticos.

•Salsa de tomate orgánica: el sabor de Italia. Los tomates no cuentan con 
aditivos ni colorantes, esto deja intactas sus propiedades.

•Leche y queso orgánico: saludables en cada paso del proceso. Los animales 
tienen acceso a pastos y están libres de GMO. La leche no tiene residuos de 
plaguicidas, antibióticos ni hormonas de crecimiento.

•Vinagre balsámico orgánico. Un producto por el que vale la pena esperar hasta 
12 años. Derivado de uvas orgánicas que se cultivan sin pesticidas y bajos prácticas 
ecológicas.

•Miel orgánica: la dulzura de la naturaleza. Las colmenas se ubican a 3 km de la 
contaminación, así las abejas visitan flores silvestres o plantas orgánicas libres de 
pesticidas y GMO.

•Carne orgánica y procesada. Los animales viven en armonía con sus ciclos 
naturales y son libres de pastar sin consumir antibióticos y residuos químicos.

BENEFICIOS DE ELEGIR ITA.BIO

Los productos de ita.bio más que ofrecer beneficios para sus consumidores, también los 
ofrece para el medioambiente al combatir el cambio climático, proteger a la biodiversidad 
y proteger el suelo. Pues su objetivo es mejorar y ampliar la calidad y cantidad de los 
productos alimenticios obtenidos con técnicas de agricultura orgánica y biodinámica, lo 
que garantiza la satisfacción de las necesidades de este sector. 

GARANTÍA DE CALIDAD

Estrictas inspecciones verifican la composición del producto, el origen de los ingredientes 
y los métodos de procesamiento utilizados. Al finalizar, los organismos supervisores 
emiten un certificado que permite que el producto ecológico sea etiquetado y vendido 
como tal. Así, los consumidores saben que se trata de una garantía de transparencia y de 
conformidad con el Reglamento (UE) 2018/848. 

La hoja verde es un logotipo que representa y es una garantía de que los productos son:

•Certificados
•De fuentes controladas
•Producidos sin el uso de GMO o productos químicos sintéticos
•Bajos en aditivos
•En cumplimiento de parámetros específicos
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Déjate conquistar por la calidad de nuestros productos orgánicos italianos y descubre 
los beneficios que ofrecen para sus consumidores y el medioambiente.
 
Visita: https://vinoitaliano.mx/
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